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Erganzungscheckliste zur Gefahrdungsbeurteilung — Fachbereich Hauswirtschaft

1 Einfuihrung und Zielsetzung

Raumlichkeiten und Einrichtungen im Fachbereich Hauswirtschaft stellen bezliglich des
Arbeitsschutzes einen Bereich mit spezifischen und zuséatzlichen Anforderungen dar. Durch
den Arbeitsablauf in Kombination mit der Verwendung von Geraten und Maschinen im
Kichen- wie im Nah-, Wasch-und Bligelbereich ergeben sich, im Vergleich zum allgemein-
bildenden Unterrichtsraum, zusatzliche Gefahrdungen und es entstehen erweiterte
Anforderungen an die zu treffenden SchutzmalRnahmen.

Die vorliegende Erganzungscheckliste — Fachbereich Hauswirtschaft ist eine Erweiterung der
Basis-Checkliste und bietet Schulleitungen eine anwendungsorientierte und allgemein-
verstandliche Hilfestellung zur Umsetzung der Gefahrdungsbeurteilung. Es handelt sich um
eine Arbeitshilfe, die dazu dient den Fachbereich Hauswirtschaft in Schulen zu beurteilen, zu
gestalten und zu planen. Die Checkliste thematisiert typische arbeitsschutzbezogene Prufkri-
terien zu zentralen Arbeitsschutzfeldern im Fachbereich Hauswirtschaft. Sie ist fur die
entsprechenden Raumlichkeiten zusatzlich zur Basis-Checkliste zu bearbeiten.

Informationen zu Hintergriinden und Durchfiihrung der Beurteilung der Arbeitsbedingungen,
zu den Rechtsgrundlagen sowie Hinweise zur Verwendung der Listen sind in Kapitel 1 bis 5
der Basis-Checkliste zur Gefahrdungsbeurteilung zu finden.

Die Bearbeitung dieser Erganzungsliste kann durch die Schulleitung an geeignete Fachlehr-
krafte delegiert werden. Die Organisations- und Kontrollverantwortung verbleibt bei der
Schulleitung.

Das Arbeitsmedizinische Institut fir Schulen (AMIS-Bayern) unterstlitzt staatliche Schulen in
Bayern bei der Umsetzung der Gefahrdungsbeurteilung.

4 Bayerisches Landesamt flir Gesundheit und Lebensmittelsicherheit



Erganzungscheckliste zur Gefahrdungsbeurteilung — Fachbereich Hauswirtschaft

2 Zugrundeliegende Gesetze, Verordnungen und Regelungen

Erganzend zu der Auflistung der Gesetze, Verordnungen und Regelungen in der Basis-
Checkliste sind fur den Fachbereich Hauswirtschaft insbesondere noch folgende
Regelungen zu beachten (Liste nicht abschlieRend):

e Arbeitsstattenverordnung (ArbStattV)

e Technische Regel fur Arbeitsstatten (ASR) A1.2 (,Raumabmessungen und
Bewegungsflachen®)

e Technische Regel fir Arbeitsstatten (ASR) A1.5 (,FuRbdéden®)

e Technische Regel fur Arbeitsstatten (ASR) A1.8 (,Verkehrswege®)

o Technische Regel fir Arbeitsstatten (ASR) A2.1 (,Schutz vor Absturz und herabfallenden
Gegenstanden, Betreten von Gefahrenbereich®)

e Technische Regel fur Arbeitsstatten (ASR) A2.2 (,Malinahmen gegen Brande®)

e Technische Regel fur Arbeitsstatten (ASR) A3.4 (,Beleuchtung und Sichtverbindung®)

o Technische Regel fir Arbeitsstatten (ASR) A3.6 (,Luftung®)

e Betriebssicherheitsverordnung (BetrSichV)

e BG ETEM Arbeitsschutz kompakt
(+Arbeitssicherheit und Gesundheitsschutz in Waschereien®)

e DGUV Regel 208-061 (,Lagereinrichtungen und Ladungstrager)

e DGUV Regel 110-003 (,Branche Kichenbetriebe®)

o DGUV Regel 100-500 (,Betreiben von Arbeitsmitteln®,
Kapitel 2.17: Betreiben Lege-, Zuschneide- und Nahmaschinen®)

e DGUV Information 203-023 (,Ergonomie an Naharbeitsplatzen*)

e DGUV Information 208-016 (,Die Verwendung von Leitern und Tritten®)

e DGUV Vorschrift 81 (,Schulen®)

e GUV Information Sicherheit im Unterricht (GUV-SI) 8042
(,Lebensmittel- und Textilverarbeitung; Ein Handbuch flr Lehrkrafte®)

¢ Infektionsschutzgesetz (IfSG)

e Lebensmittelhygiene-Verordnung; Verordnung Uber Anforderungen an die Hygiene beim
Herstellen, Behandeln und Inverkehrbringen von Lebensmitteln (LMHV)
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Erganzungscheckliste zur Gefahrdungsbeurteilung — Fachbereich Hauswirtschaft

3 Checkliste

Geltungsbereich

Name der Schule:

Schulnummer: Stand:

Anschrift der Schule:

Schulleitung:

An der Gefahrdungsbeurteilung waren beteiligt

Schulleitung:

Fachschaftsleitung:

Mitwirkende:

Sicherheitsbeauftragte
innerer Bereich:

Sicherheitsbeauftragte
auBerer Bereich:

Personalrat:

Fachkraft fiir
Arbeitssicherheit:

Betriebsarztin oder Betriebsarzt:

Mitgeltende Unterlagen

Mitgeltende Unterlagen:
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Erganzungscheckliste zur Gefadhrdungsbeurteilung — Fachbereich Hauswirtschaft

3.1 Ubergreifende Themen

3.1.1 Arbeitsschutzorganisation

Erfiillt Dring- Durchfiihrung Schutzziel/ | Wirksamkeits-
lichkeit der MaBnahme(n) | Rechts- kontrolle
Nr. | Priifkriterium Ja Nein | Niedrig | MaBnahme(n) ) grundlage ) )
Mittel Wer? Bis Wer? Bis Wirk-
Hoch wann? wann? | sam?
1 | Gibt es eine Betriebsanweisung, welche die Nutzung § 4 ArbschG,
von Fachrdumen regelt (Fachraumordnung)? DGUV
gelt ( 9) |:| |:| Information
211-010
2 |Ist organisatorisch sichergestellt, dass nur berech- § 9 ArbSchG,
tigte Beschaftigte Zutritt zu den Fachrdumen undden | [ ]| | [ ] I-1 RiSU
Vorbereitungsrdumen haben?
3 | Stehen die grundlegenden Vorschriften zur Sicherheit §12DGUV
im Unterricht fiir den Hauswirtschaftsbereich dem Vorschrift 1
Beschaftigten jederzeit einsehbar zur Verfiigung? LMRV
Hinweis: nicht abschlieBende Aufzéhlung
o Infektionsschutzgesetz I:I |:|
o [ ebensmittelhygiene-Verordnung
o RIiSU
e DGUYV Vorschrift 81
e DGUYV Information 203-023
e GUV-SI 8042
4 | Wird vor dem Tatigkeitsaufnahme eine Gefahrdungs- §5
beurteilung (GBU) aus der technische, organisatori- ArbSchG,
sche und verhaltensbezogene Schutzmafnahmen mustf(;
abgeleitet werden, RiSU
¢ durchgefiihrt und L] ]
o schriftlich dokumentiert? L[]
5 | Werden Tétigkeitsbeschrankungen beim Umgang mit §§ 42-43
Lebensmitteln beachtet und werden die L[] IfSG,
Beschaftigten diesbezliglich unterwiesen? -6 RiSU
6 | Wurden Betriebsanweisungen auf Grundlage der § 4 ArbSchG
Gefahrdungsbeurteilung erstellt? L[]
Hinweis: Flir Arbeitsmittel

Bayerisches Landesamt fur Gesundheit und Lebensmittelsicherheit 7



Erganzungscheckliste zur Gefahrdungsbeurteilung — Fachbereich Hauswirtschaft

Erfiillt Dring- Durchfiihrung Schutzziel/ | Wirksamkeits-
lichkeit der MaBnahme(n) | Rechts- kontrolle
Nr. | Priifkriterium i | Niedrig | MaBnahme(n) . grundlage . )
Ja  |Nein | Z5%0 Wero | BiS Wers |BiS Wik
Hoch wann? wann? | sam?

7 | Werden die Beschéaftigten regelmaRig unterwiesen? § 12 ArbSchG

Hinweis: Insbesondere (iber: § 4 DGUV

e die Fachraumordnung, Vorschrift 1

e Bedienung von Kiichengeréten

sowie Né&h-, Wasch- und Biigel-geréten, |:| |:|
spezielle Arbeitsgdnge, Umgang mit Messern efc.,

e Fehlererkennung und sofortige Fehlermeldung,

e Umgang mit Schneidwerkzeugen.
8 | Werden Feuerléscheinrichtungen regelmafig gepruft ASR A2.2

und gewartet? I:‘ I:‘

Hinweis: Feuerlbscher miissen spétestens nach zwei

Jahren auf ihre Funktionsféhigkeit (iberpriift werden
9 |Ist organisatorisch sichergestellt, dass die Maschinen §§ 10, 14 Be-

und Geréte im Fachbereich Hauswirtschaft regel- HERE trSichV

mafig gewartet und gepriift werden?
10 |Werden Einrichtungen der Abluftanlage mindestens §§ 3,14 Be-

jahrlich durch eine zur Priifung befahigte Person kon- trSichV:

trolliert (Priifnachweis) und bei Bedarf gereinigt? HEN g%sjcngggel

110-003

11

Platz fir eigene Erganzungen
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Erganzungscheckliste zur Gefadhrdungsbeurteilung — Fachbereich Hauswirtschaft

3.2 Gebaude und Einrichtungen

3.21 Fachunterrichtsraum Lehrkiiche
Erfillt | Dring- Durchfiihrung Schutzziel/ | Wirksamkeits-
lichkeit der MaBnahme(n) | Rechts- kontrolle
Nr. | Priifkriterium Ja | Nein | Niedrig | MaBnahme(n) . grundlage , )
Mittel Wer? Bis Wer? Bis Wirk-
Hoch wann? wann? | sam?
1 Ist sichergestellt, dass Fachraume (Unterrichts- und I-1 RiSU

Vorbereitungsraum) gegen das Betreten durch
Unbefugte gesichert sind?

N

zur Verfigung und wird dieser regelmaRig Uberpruft?

2 | Sind die FuBRbdden im Bereich der Verkehrswege frei § 3a Absatz 1
von Sturz- und Stolpergefahren, rutschhemmend und ArbStattv
leicht zu reinigen? I/-\\égm .
Hinweis: Beschaffenheit, Instandhaltung, Reinigung ASR A1 8
z. B. Rutschfest, Schwellen und Unebenheiten |:| |:| '
>4 mm und lose verlegte elektrische Anschluss- und
Verldngerungsleitungen, auf dem Boden liegende
Gegenstéande wie Rucksécke, Arbeitsmaterialen,

Kleidung

3 | Wird die Mindestbreite der Verkehrswege innerhalb § 3a A_bsatz 1
des Raums eingehalten? ArbStatty
Hinweis: o HEN R
Gangbreite mindestens 1 m bei bis zu 20 Personen :
und mind. 1,20 m bei mehr als 20 Personen.

4 | Stehen ausreichende Ablageflachen fir Unterlagen § 3a Arb-
und Arbeitsmittel im Bereich des Lehrkraftarbeits- Stattv i.v.m.
platzes zur Verfiigung? (111 ﬁ;‘g%‘g&v

Information
215-410

5 Ist sichergestellt, dass sich notwendige Verkehrs- § 3a A_bsatz 1
flachen nicht mit Funktionsflachen der Einrichtungs- |:| |:| ArbStattv
gegenstande uberschneiden? IA\é'FTM 8

6 | Steht ein Verbandkasten nach DIN 13157 griffbereit I-1 RiSU

Bayerisches Landesamt fur Gesundheit und Lebensmittelsicherheit 9




Erganzungscheckliste zur Gefahrdungsbeurteilung — Fachbereich Hauswirtschaft

Erfillt | Dring- Durchfiihrung Schutzziel/ | Wirksamkeits-
lichkeit der MaBnahme(n) | Rechts- kontrolle
Nr. | Priifkriterium Ja | Nein | Niedrig | MaBnahme(n) , grundlage , ;
Mittel Wer? Bis Wer? Bis Wirk-
Hoch ' wann? * |wann? |sam?
7 | Stehen geeignete Feuerldscheinrichtungen griffbereit ASR A2.2
zur Verfligung und werden diese regelmafig geprift? |:| |:|
Hinweis: Festlegung im Brandschutzkonzept
8 |Besteht ein aus dem Fachraum mit erhéhter Brand- Absatz 3
gefahrdung ein zweiter baulicher Flucht- und f\iti 2| »
Rettungsweg, wenn es Bedenken gegeniber der ke
Personenrettung gibt? D D BayBO
Hinweis: Beteiligung des Kreis- oder Stadtbrandrates
relevant fiir die Beurteilung
9 | Sind die elektrischen Steckdosen gegen das direkte DGUV
und indirekte Berthren stromfiihrender Bauteile |:| |:| Vorschrift 4,
gesichert? DIN VDE
0100-713
10 | Sind die Steckdosenstromkreise durch Fehlerstrom- DGUV
Schutzeinrichtung (RCD oder FI-Schutz) IAN <30 mA Vorschrift 4,
geschiitzt? DIN VDE
Hinweis: Der Fehlerstromschutzschalter (FI- 0100-713
Schalter), auch RCD (residual current device) |:| |:|
genannt schiitzt vor schweren Stromschldgen. Bei
einem Fehler im Stromnetz I6st er innerhalb von Milli-
sekunden aus und unterbricht den Stromfluss bevor
Personen zu Schaden kommen kénnen.
Kontrolle: Sicherungskasten mit FI-Schutzschalter
11 |Ist eine ausreichende Anzahl Steckdosen vorhan- DGUV
den? Vorschrift 4,
Hinweis: Verléngerungsleitungen und Mehrfachsteck- DIN VDE
dosen vermeiden |:| |:| 0100-713
Beachte: Netzanschlussstellen fiir eingebaute
elektrische Betriebsmittel sollten ohne Schwierig-
keiten zugénglich sein.
12 | Kann die Energiezufuhr fur die Steckdosenstrom- § 3a Arb-
kreise zentral ein- und ausgeschaltet werden? gt;l;t\éeuv
l\fgn;/‘)/feealjézg Energieschalter mit Anzeige |:| |:| Vorechrii 81,
DIN VDE
0100-723
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Erganzungscheckliste zur Gefadhrdungsbeurteilung — Fachbereich Hauswirtschaft

Erfillt | Dring- Durchfiihrung Schutzziel/ | Wirksamkeits-
lichkeit der MaBnahme(n) | Rechts- kontrolle
Nr. | Priifkriterium Ja | Nein | Niedrig | MaBnahme(n) . grundlage , )
Mittel Wer? Bis Wer? Bis Wirk-
Hoch wann? wann? [ sam?
13 | Wird darauf geachtet, dass bei Reinigung und Kon- § 3 Absatz 1
trolle von Geraten die Netzstecker gezogen werden? |:| |:| DGUV
Beachte: Reparaturen an Elektrogeréten dtirfen nur Vorschrift 4
von Elektrofachkréften durchgefiihrt werden.
14 | Besteht die Mdglichkeit des Stol3- und Querliftens § 3a Absatz 1
zur Verbesserung des Raumklimas? ArbStatty
S L O V.
ASR A3.6
15 |lIst die Raumbeleuchtung entsprechend der auszu- § 3a Absatz 1
Ubenden Tatigkeit ausreichend, 6rtlich gleichmaRig _A\r/bStattV
sowie schatten- und blendfrei? I.V.m.
Hinweis: keine Reflexionen auf der Tafel, Blendung D D ASRA34
durch Beamer, Overheadprojektoren efc.
Sind Leuchtstoffrbhren abgeschirmt?
16 | Steht der Lehrkraft ein ergonomischer Arbeitsplatz § 3a Arb-
zur Verfigung? Stattv
Hinweis: Lehrerpult D D
Details siehe Checkliste Arbeitsplatzergonomie
17 | Sind Schranke und Regale sicher aufgestellt und § 3a Absatz 1
egen Umkippen gesichert (befestigt)? ArbStattV,
9e9 ppen g ( 9! D D § 9 Absatz 1
BetrSichV
18 |Bestehen Verglasungen bis in 2 m Hohe aus Sicher- § 3a Absatz 1
heitsglas z. B. bei Vitrinen und Glasschréanken? ArbStattv
HEEN iV.m.
§7 DGUV
Vorschrift 81
19 | Sind bei Bedarf sichere Aufstiegshilfen (Leitern, § 3a Absatz 1
Tritte) vorhanden? ArbStattV,
Hinweis: Fiir hohe Regal- bzw. Schrankbdden ab /ggszhggtuv
einer Ablagehéhe von ab 1,80 m Héhe sind geeig- I:' I:' Information
nete Aufstiegshilfen in der erforderlichen Art, Anzahl 215-410

und GréRe erforderlich.
Hinweis: Haben Aufstiegshilfen einen festen Stand
und rutschhemmende FiiRe?

Bayerisches Landesamt fur Gesundheit und Lebensmittelsicherheit 11




Erganzungscheckliste zur Gefahrdungsbeurteilung — Fachbereich Hauswirtschaft

Erfillt | Dring- Durchfiihrung Schutzziel/ | Wirksamkeits-
lichkeit der MaBnahme(n) | Rechts- kontrolle
Nr. | Priifkriterium Ja | Nein | Niedrig | MaBnahme(n) . grundlage , )
Mittel Wer? Bis Wer? Bis Wirk-
? ? ?
Hoch wann? wann? [ sam?
20 |Sind in den Raumen geeignete und gut zu reinigende § 3a Absatz 1
Abfallbehalter vorhanden und werden diese téglich HEEE ArbStattV
geleert?
21 | Werden vor der Inbetriebnahme oder Benutzung von § 4 Betr-
Arbeitsmitteln diese auf Funktion und Schaden durch Sichv
die aufsichtsfiihrende Lehrkraft sichtgepriift? HEEE TRBS 1201
Arbeitsmittel kbnnen beispielsweise sein:
Messer, Handmixer oder Handriihrer usw.
22 |lst der Zeitpunkt der nachsten durchzufiihrenden Ta- §10, 14
felpriifung ersichtlich? BetrSichv
Hinweis: Es empfiehit sich die Anbringung von Priif- |:| |:| 'D\gSV
plaketten. Ist eine aktuelle Priifplakette vorhanden? Information
202-021
23 | Sind mobile Tafeln, Kartensténder o. a. ausreichend § 3a Absatz 1
kippsicher und durch zusatzliche Vorrichtungen ArbStatty
gegen mutwilliges Kippen gesichert? I:I I:I I/-\\éFTA2 1 und
DGUV
Information
202-021
24 | Sind die Wandbefestigungen flr Klapp-Schiebetafeln § 3a Absatz 1
intakt und lasst sich die Wandtafel leicht und sicher ArbStatty
handhaben (Sicht- und Funktionspriifung)? I:‘ I:I I/-\\éFTA2 1 und
DGUV
Information
202-021
26 | Sind alle Arbeitsplatze mit festinstallierten Ver- und § 25 DGUV
Entsorgungsleitungen fest mit dem FuRboden Vorschrift 81
verbunden? |:| |:|
Hinweis: Schutz gegen Abreif3en der Anschluss-
leitungen.
27 | Sind fir die Arbeitsaufgabe geeignete Messer in der § 5 BetrSichV
Kiiche vorhanden (zum Beispiel mit Sicherheits- |:| |:|
griffen)?

12
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Erganzungscheckliste zur Gefadhrdungsbeurteilung — Fachbereich Hauswirtschaft

Erfillt | Dring- Durchfiihrung Schutzziel/ | Wirksamkeits-
lichkeit der MaBnahme(n) | Rechts- kontrolle
Nr. | Priifkriterium Ja | Nein | Niedrig | MaBnahme(n) , grundlage , )
Mittel Wer? Bis , Wer? Bis , Wll’k’-7
Hoch wann? wann? [ sam?
28 |Werden die Messer sicher aufbewahrt? § 5 BetrSichV
Hinweis: Zum Beispiel mit magnetischen Leisten, I:I I:I
Schubladen mit Spezialeinsédtzen, Messertaschen
oder Haltebiigeln.
29 | Stehen zur Vermeidung von Verbrennungen bei § 5 BetrSichV
Arbeiten an Herden geeignete Schutzausriistungen I:I I:I
wie Schutzhandschuhe zur Verfigung?
30 |Sind Deckel und Deckelgriffe so angeordnet und § 5 BetrSichV
gestaltet, dass beim Offnen und Schlielen ein Ver- I:I I:I
briihen durch Dampfschwaden und ein Verbrennen
an heiften Oberflachen vermieden wird?
31 | Sind die elektrischen Zuleitungen von Fritteusen so 11-6.1 RiSU
geflhrt, dass niemand hangen bleiben oder stolpern
kann?
32 |Werden Gefahrstoffe nach Mdglichkeit vermieden §§ 6-11
(Ersatzstoffprifung)? GefStoffV
33 |Werden nur einwandfreie Lebensmittel beschafft und LMHV,
schon beim Kauf auf Frische, Temperatur, Farbe, Rahmen-
Geruch, Verunreinigungen, Schadlingsbefall, ]t‘_}’g'se”heﬁ"a”
einwandfreie Verpackung geachtet? HEEE urschuien
Beachte: Nur Lebensmittel verwenden, welche die
Mindesthaltbarkeitsdauer (MHD) nicht (iberschritten
haben.
34 | Stehen geeignete Mittel zur Handedesinfektion und 11-6.2 RiSU,
Mittel zur Flachendesinfektion zur Verfiigung? LMHV
35 | Stehen geeignete Vorrichtungen zum hygienischen 11-6.1 RiSU,
LMHV

Waschen und Trocknen der Hande zur Verfligung?
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Erganzungscheckliste zur Gefahrdungsbeurteilung — Fachbereich Hauswirtschaft

Hinweis: Gefahr von Stich- und Schnittverletzungen
beim Entsorgen von Scherben oder Dosen mit
scharfen Kanten sowie Kontamination mit Mikro-
organismen.

Erfillt | Dring- Durchfiihrung Schutzziel/ | Wirksamkeits-
lichkeit der MaBnahme(n) | Rechts- kontrolle
Nr. | Priifkriterium Ja | Nein | Niedrig | MaBnahme(n) . grundlage , )
Mittel Wer? Bis Wer? |BiS Wirk-
Hoch wann? wann? | sam?
36 | Werden Kiichenabfalle wie Speisereste, Verpa- Abschnitt 6
ckungsmaterial sowie verbrauchtes Fett oder Ol DGUV Regel
sachgemal entsorgt? |1_ |1v| 0|_-|(\)/03,

37 | Platz fur eigene Ergénzungen
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Erganzungscheckliste zur Gefadhrdungsbeurteilung — Fachbereich Hauswirtschaft

3.2.2 Fachunterrichtsraum Nah-, Wasch- und Biigelbereich

nenrettung gibt?
Hinweis: Beteiligung des Kreis- oder Stadtbrandrates
relevant fiir die Beurteilung

Erfiillt Dring- Durchfiihrung Schutzziel/ | Wirksamkeits-
lichkeit | MaBnahme(n) der MaBnahme(n) | Rechts- kontrolle
Nr. | Prufkriterium Ja | Nein | Niedrig . grundlage . )
Mittel Wer? Bis Wer? Bis Wirk-
Hoch wann? wann? | sam?
Ist sichergestellt, dass Fachrdume (Unterrichts- und I-1 RiSU
1 |Vorbereitungsraum) gegen das Betreten durch Unbe- | [ ] | [ ]
fugte gesichert sind?
Sind die Fullboden im Bereich der Verkehrswege frei § 3a Absatz 1
von Sturz- und Stolpergefahren, rutschhemmend und ArbStatty
leicht zu reinigen? 'A\ég‘m .
Hinweis: Beschaffenheit, Instandhaltung, Reinigung ASR A18
2 |z B. Rutschfest, Schwellen und Unebenheiten |:| |:| '
>4 mm und lose verlegte elektrische Anschluss- und
Verldngerungsleitungen, auf dem Boden liegende
Gegenstéande wie Rucksécke, Arbeitsmaterialen,
Kleidung
Wird die Mindestbreite der Verkehrswege innerhalb § 3a Absatz 1
des Raums eingehalten? ArbStattV
3 | Hinweis: |:| |:| I/-\\égm .
Gangbreite mindestens 1 m bei bis zu 20 Personen :
und mind. 1,20 m bei mehr als 20 Personen
Stehen ausreichende Ablageflachen fiir Unterlagen § 3a Arb-
und Arbeitsmittel im Bereich des Lehrkraftarbeits- StattVv i.v.m.
4 |platzes zur Verfligung? 11 0] gghj\r}%nﬁour”d
mation 215-
410
Ist sichergestellt, dass sich notwendige Verkehrsfla- § 3a Absatz 1
5 | chen nicht mit Funktionsflachen der Einrichtungsge- |:| |:| ArbStatty
genstande berschneiden? 'A\ég‘m 8
Besteht ein aus dem Fachraum mit erhéhter Brand- Absatz 3 Satz
gefahrdung ein zweiter baulicher Flucht- und Ret- 2 Artikel 31
o |tungsweg, wenn es Bedenken gegentiber der Perso- 10 BayBO
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Erganzungscheckliste zur Gefahrdungsbeurteilung — Fachbereich Hauswirtschaft

Erfiillt Dring- Durchfiihrung Schutzziel/ | Wirksamkeits-
lichkeit | MaBnahme(n) der MaBnahme(n) | Rechts- kontrolle
Nr. | Prifkriterium i | Niedri rundlage
Ja | Nein | ©570 Wero  |BiS J J Wero |BiS | Wirk-
Hoch ' wann? * |wann? |sam?
Stehen geeignete Feuerldscheinrichtungen griffbereit ASR A2.2
7 | zur Verfigung und werden diese regelmafig gepruft?
Hinweis: Festlegung im Brandschutzkonzept
Steht ein Verbandkasten nach DIN 13157 griffbereit I-1 RiSU
8 | zur Verfugung und wird dieser regelmaRig tberprift?
Sind die elektrischen Steckdosen gegen das direkte DGUV
g |und indirekte Beriihren stromfiihrender Bauteile 110 Vorschrift 4,
gesichert? DIN VDE
0100-713
Sind die Steckdosenstromkreise durch Fehlerstrom- DGUV
Schutzeinrichtung (RCD oder FI-Schutz) IAN <30 mA Vorschrift 4,
geschiitzt? DIN VDE
Hinweis: 0100-713
Der Fehlerstromschutzschalter (FI-Schalter), auch
10 | RCD (residual current device) genannt schiitzt vor |:| |:|
schweren Stromschldgen. Bei einem Fehler im
Stromnetz I6st er innerhalb von Millisekunden aus
und unterbricht den Stromfluss bevor Personen zu
Schaden kommen kdnnen.
Kontrolle: Sicherungskasten mit FI-Schutzschalter
Ist eine ausreichende Anzahl Steckdosen DGUV
vorhanden? Vorschrift 4,
Hinweis: Verldngerungsleitungen und Mehrfachsteck- EJ'SOV%%
11 | dosen vermeiden |:| |:| B
Beachte: Netzanschlussstellen fiir eingebaute
elektrische Betriebsmittel sollten ohne Schwierig-
keiten zugénglich sein.
Kann die Energiezufuhr fiir die Steckdosenstrom- § 3a Arb-
kreise zentral ein- und ausgeschaltet werden? gtgg\éGUV
12 l\fgrnﬁ/ge&ljzg;g. Energieschalter mit Anzeige |:| |:| Ve 81
’ DIN VDE
0100-723

16
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Erganzungscheckliste zur Gefadhrdungsbeurteilung — Fachbereich Hauswirtschaft

Erfiillt Dring- Durchfiihrung Schutzziel/ | Wirksamkeits-
lichkeit | MaBnahme(n) der MaBnahme(n) | Rechts- kontrolle
Nr. | Prifkriterium Ja | Nein | Niedrig } grundlage ) }
Mittel Wer? Bis Wer? Bis Wirk-
Hoch wann? wann? | sam?
Wird darauf geachtet, dass bei Reinigung und Kon- § 3 Absatz 1
13 trolle von Geraten die Netzstecker gezogen werden? |:| |:| DGUV
Beachte: Reparaturen an Elektrogeréten dtirfen nur Vorschrift 4
von Elektrofachkréften durchgefiihrt werden.
Besteht die Mdglichkeit des Stof3- und Querliiftens § 3a Absatz 1
14 | zur Verbesserung des Raumklimas? 11 0] _A\r/bStattV
.V.m.
ASR A3.6
Ist die Raumbeleuchtung entsprechend der auszu- § 3a Absatz 1
Ubenden Tatigkeit ausreichend, ortlich gleichmaRig _A\r/bStattV
sowie schatten- und blendfrei? I.v.m.
15 Hinweis: keine Reflexionen auf der Tafel, Blendung D D ASRA3.4
durch Beamer, Overheadprojektoren efc.
Sind Leuchtstoffrbhren abgeschirmt?
Steht der Lehrkraft ein ergonomischer Arbeitsplatz § 3a Arb-
zur Verfigung? Stattv
16 Hinweis: Lehrerpult D D
Details siehe Checkliste Arbeitsplatzergonomie
Sind Schranke und Regale sicher aufgestellt und § 3a Absatz 1
17 | 9egen Umkippen gesichert (befestigt)? |:| |:| grgitstt\{ |
satlz
BetrSichV
Bestehen Verglasungen bis in 2 m Hohe aus Sicher- § 3a Absatz 1
heitsglas z. B. bei Vitrinen und Glasschréanken? ArbStattv
18 HEN iv.m.
§ 7 DGUV
Vorschrift 81
Sind bei Bedarf sichere Aufstiegshilfen (Leitern, § 3a Absatz 1
Tritte) vorhanden? ArbStattV
Hinweis: Fiir hohe Regal- bzw. Schrankbdden ab Q%SZhSICt;UV
19 einer Ablageh6he von ab 1,80 m Hbéhe sind geeig- I:I I:I Information
nete Aufstiegshilfen in der erforderlichen Art, Anzahl 215-410

und GréBe erforderlich.
Hinweis: Haben Aufstiegshilfen einen festen Stand
und rutschhemmende FiiRe?
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Erganzungscheckliste zur Gefahrdungsbeurteilung — Fachbereich Hauswirtschaft

Nr.

Prifkriterium

Erfillt

Ja | Nein

Dring-
lichkeit
Niedrig
Mittel
Hoch

MaRnahme(n)

Durchfiihrung
der MaRnahme(n)

Bis

Wer?
wann?

Schutzziel/
Rechts-
grundlage

Wirksamkeits-

kontrolle

Bis Wirk-
Wer?

wann? | sam?

Sind in den Raumen geeignete und gut zu reinigende

§ 3a Absatz 1
ArbStattV

20 | Abfallbehalter vorhanden und werden diese |:| |:|
regelmafig geleert?
Ist der Zeitpunkt der nachsten durchzufiihrenden Ta- § 10, 14
felpriifung ersichtlich? BetrSichV
21 | Hinweis: Es empfiehlt sich die Anbringung von Priif- |:| |:| ID\érLTV
plaketten. Ist eine aktuelle Priifplakette vorhanden? Information
202-021
Sind mobile Tafeln, Kartenstander o. a. ausreichend § 3a Absatz 1
kippsicher und durch zusatzliche Vorrichtungen A\r/bSta:;/R
illi i i ? .V.m.
22 gegen mutwilliges Kippen gesichert? I:I I:I A2 1 und
DGUV Infor-
mation 202-
021
Sind die Wandbefestigungen fiir Klapp-Schiebetafeln § 3a Absatz 1
intakt und lasst sich die Wandtafel leicht und sicher A\r/bSta:;/R
. _ . . ) .V.m.
23 handhaben (Sicht- und Funktionsprifung)? I:I I:‘ A2 1 und
DGUV Infor-
mation 202-
021
Sind alle Arbeitsplatze mit festinstallierten Ver- und § 25 DGUV
Entsorgungsleitungen fest mit dem FuBboden Vorschrift 81
24 | verbunden? HEEN
Hinweis: Schutz gegen Abreil3en der Anschluss-
leitungen.
Ist der Arbeitsplatz flir den Nah-, Wasch- und Bligel- § :;_a Arb-
bereich ergonomisch gestaltet? Stattv,
Hinweis: D?UV _
25 | Dynamische Sitzen férdern, einseitige monotone |:| |:| 'Z”ngg‘zaé'on
Belastungen des Muskel-Skelett-Systems moglichst
kurzhalten. Gut erreichbare Bedienelemente. Armauf-
lagen bei Biigelmaschinen werden empfohlen.
18 Bayerisches Landesamt fur Gesundheit und Lebensmittelsicherheit




Erganzungscheckliste zur Gefadhrdungsbeurteilung — Fachbereich Hauswirtschaft

Erfiillt Dring- Durchfiihrung Schutzziel/ | Wirksamkeits-
lichkeit | MaBnahme(n) der MaBnahme(n) | Rechts- kontrolle
Nr. | Prifkriterium Ja | Nein | Niedrig } grundlage ) }
Mittel Wer? Bis , Wer? Bis , erk;
Hoch wann? wann? | sam?
Sind — soweit erforderlich — ausreichend grof3e §_6 Betr-
Zuschneide- und Abstellflachen sowie Waschewagen SichV,
26 | zum Sortieren vorhanden?" HEN gtz?torb-
Werden vor der Inbetriebnahme oder Benutzung von § 4 Betr-
Arbeitsmitteln diese auf Funktion und Schaden durch SichV,
27 | die aufsichtsfiinrende Lehrkraft sichtgepriift? |:| |:| TRBS 1201
Arbeitsmittel kénnen sein: Schere, Ndhmaschine,
Biigeleisen usw.
Stehen geeignete Scheren zur Verfugung? 1-6.4 RiSU
Hinweis: Méglichst Scheren mit abgerundeten
28 | Schneidenden benutzen, um Stichverletzungen zu I:‘ I:‘
vermeiden.
Ist ein sicherer Umgang mit losen Scheren und losen § 5 Betr-
Nadeln gewahrleistet? SichV,
Hinweise: Nach der Benutzung Scheren und Nadeln 1I-6.4 RiSU
29 |immer wieder an den dafiir vorgesehenen Platz zu- |:| |:|
riicklegen.
Haben Nahmaschinen die erforderlichen Schutz- §_5 Betr-
einrichtungen, insbesondere glﬁ?\geuv
¢ Fingerabweiser am N&hful® nach DIN 5318 Teil 2 |:| |:| Vorschrift 81,
(Stichgefahrdung durch Nadel) 11-6.4 RiSU,
- 5 DGUV Regel
e Schutzbugel am Fadengeber (Stogefahrdung an I:‘ I:‘ 100-500
30 den Fingern durch den Fadengeber) Kapitel 2.17
o Keilriemenschutz |:| |:| DGUV Infor-
(Quetschgefahrdung durch Keilriemen) E)n2a§|on 203-
e Schutz gegen Durchgreifen am Handrad I:‘ |:|
(kein Speicherrad)
o Arretierung des Maschinenoberteils gegen |:| |:|
selbsttatiges Zurlickfallen
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Erganzungscheckliste zur Gefahrdungsbeurteilung — Fachbereich Hauswirtschaft

Erfiillt Dring- Durchfiihrung Schutzziel/ | Wirksamkeits-
lichkeit | MaBnahme(n) der MaBnahme(n) | Rechts- kontrolle
Nr. | Prifkriterium Ja | Nein | Niedrig ) grundlage ) }
Mittel Wer? Bis , Wer? Bis , Wlf'k'->
Hooh wann? wann? | sam?
Werden bei Einsatz von (Dampf-) Biigeleisen § 5 Betr-
folgende Hinweise beachtet: SichV,
s L " .. 11-6.4 RiSU,
e Tank vorsichtig nachfillen (Verbrihungsgefahr) |:| |:| DGUV Regel
« nicht zu schwere Eisen wahlen (ca. 1 kg) HEEE &g%fg%ﬁ
¢ Bugeleisen mit Temperaturbegrenzer wahlen |:| |:|
31 | e Zuleitung mindestens 2,5 m lang
- mdglichst von oben D D
« Eisen mit Temperaturbegrenzer wihlen HEEE
e nicht brennbare, stabile Abstellmdglichkeit
benutzen? D D
Beachte: Eingeschaltete Bligeleisen niemals
unbeaufsichtigt lassen.
Werden Gefahrstoffe nach Mdglichkeit vermieden §§ 6-11
32 | (Ersatzstoffpriifung)? HEEE GefStoffV
Stehen geeignete Schutzhandschuhe zur § 3 ArbSchG
33 | Verfugung? z. B. zum Schutz gegen Chemikalien,
Hitze etc.
Platz fiir eigene Erganzungen
34
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Erganzungscheckliste zur Gefadhrdungsbeurteilung — Fachbereich Hauswirtschaft

3.2.3 Vorbereitungsraum

Erfillt | Dring- Durchfiihrung Schutzziel/ | Wirksamkeits-
lichkeit der MaBnahme(n) | Rechts- kontrolle
Nr. | Priifkriterium Ja | Nein | Niedrig | MaBnahme(n) ) grundlage , )
Mittel Bis Bis Wirk-
e Wer? 5 Wer? > >
Hoch wann? wann? [ sam?
1 | Sind die Transportwege zwischen dem §3a
Vorbereitungsraum und den Unterrichtsrdumen ArbStattv
kurz und ohne Gefahrdungen fiir Dritte? |:| |:|
Hinweis: Ohne Durchqueren von Fluren und Géngen,
ohne Schwellen, ohne Stolperstellen etc.
2 | Sind die Verkehrswege zwischen den Regalen und § 4 ArbStattv
Schrénken freigehalten? HEEE
3 | Bestehen Verglasungen bis in 2 m Hohe aus Sicher- § 3a Absatz 1
heitsglas z. B. bei Vitrinen und Glasschrénken? ArbStatty
(11 [ V.
§ 7 DGUV
Vorschrift 81
4 | Sind Schranke und Regale sicher aufgestellt und § 3a Absatz 1
egen Umkippen gesichert (befestigt)? ArbStattVv
9e9 ppen g ( 9 D D i§ 9 Absatz 1
BetrSichV
5 | Sind bei Bedarf sichere Aufstiegshilfen (Leitern, § 3a Absatz 1
Tritte) vorhanden? ﬁngLattt\t/,
. P 3 . schni
H/nwels. Fir hf)he Regal- bzw. Schcankbpden ab I:' I:' 82 4 DUV
einer Ablageh6he von ab 1,80 m Héhe sind Information
geeignete Aufstiegshilfen in der erforderlichen Art, 215-410
Anzahl und GréRe erforderlich.
6 |Sind die Lagereinrichtungen fiir das einzulagernde DGUV Regel
Gut geeignet? I:I I:I 108-007
Hinweis: Kennzeichnung der zulédssigen Belastung,
7 |Ist das Lagergut gegen Herabfallen und Auslaufen DGUV Regel
gesichert? 108-007
8 | Werden unndétige Brandlasten vermieden? DGUV
Information
205-001
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Erganzungscheckliste zur Gefahrdungsbeurteilung — Fachbereich Hauswirtschaft

Erfiillt Dring- Durchfiihrung Schutzziel/ |Wirksamkeits-
lichkeit der MaBnahme(n) | Rechts- kontrolle
Nr. | Priifkriterium Ja | Nein | Niedrig | MaBnahme(n) . grundlage , )
Mittel o Bis » |Bis Wirk-
e Wer? o Wer? o o
Hoch wann? wann? [ sam?
9 | Wird am Arbeitsplatz nur die tatsachlich bendtigte § 8 GefStoffv
Menge an Gefahrstoffen (Desinfektionsmittel,
Reinigungschemikalien etc.) bereitgehalten? |:| |:|
Hinweis: nach dem Unterricht ins Gefahrstofflager
rdumen
10 | Platz fur eigene Ergénzungen
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Erganzungscheckliste zur Gefadhrdungsbeurteilung — Fachbereich Hauswirtschaft

3.3 Erganzungsliste

Erfiillt Dring- Durchfiihrung Schutzziel/ | Wirksamkeits-
lichkeit der MaBnahme(n) | Rechts- kontrolle
Nr. | Prifkriterium Ja Nein | Niedrig | MaBnahme(n) . grundlagen ) )
Mittel Wer? Bis Wer? Bis Wirk-
Hoch wann? wann? | sam?

1 N

Bayerisches Landesamt fur Gesundheit und Lebensmittelsicherheit 23



www.lgl.bayern.de




Bayerisches Landesamt fiir
Gesundheit und Lebensmittelsicherheit (LGL)

Eggenreuther Weg 43

91058 Erlangen

Telefon: 09131 6808-0

Telefax: 09131 6808-2102

E-Mail: poststelle@lgl.bayern.de
Internet:  www.Igl.bayern.de

www.lgl.bayern.de




	Ergänzungscheckliste zur Gefährdungsbeurteilung: Fachbereich Hauswirtschaft
	Inhaltsverzeichnis 
	1 Einführung und Zielsetzung 
	2 Zugrundeliegende Gesetze, Verordnungen und Regelungen 
	3 Checkliste 
	Geltungsbereich 
	An der Gefährdungsbeurteilung waren beteiligt 
	Mitgeltende Unterlagen 
	3.1 Übergreifende Themen 
	3.1.1 Arbeitsschutzorganisation 

	3.2 Gebäude und Einrichtungen 
	3.2.1 Fachunterrichtsraum Lehrküche 
	3.2.2 Fachunterrichtsraum Näh-, Wasch- und Bügelbereich 
	3.2.3 Vorbereitungsraum 

	3.3 Ergänzungsliste 



	Textfield-8: 
	Textfield-9: 
	Textfield-10: 
	Anschrift der Schule: 
	Schulleitung: 
	Schulleitung-0: 
	Fachschaftsleitung: 
	Mitwirkende: 
	Sicherheitsbeauftragter innerer Bereich: 
	Sicherheitsbeauftragteräußerer Bereich: 
	Personalrat: 
	Fachkraft für Arbeitssicherheit: 
	Betriebsärztinarzt: 
	Textfield-11: 
	1: 
	1-0: 
	1-1: 
	1-2: 
	1-3: 
	1-4: 
	1-5: 
	2: 
	2-0: 
	2-1: 
	2-2: 
	2-3: 
	2-4: 
	2-5: 
	Textfield-13: 
	Textfield-14: 
	Textfield-15: 
	Textfield-16: 
	Textfield-17: 
	Textfield-18: 
	Textfield-19: 
	Textfield-23: 
	Textfield-26: 
	Textfield-28: 
	Textfield-29: 
	Textfield-30: 
	Textfield-31: 
	5: 
	5-0: 
	5-1: 
	5-2: 
	5-3: 
	5-4: 
	5-5: 
	6: 
	6-0: 
	6-1: 
	6-2: 
	6-3: 
	6-4: 
	6-5: 
	Textfield-23_1: 
	Textfield-23_2: 
	Textfield-23_3: 
	Textfield-26_1: 
	Textfield-28_1: 
	Textfield-33: 
	Textfield-34: 
	Textfield-35: 
	Textfield-36: 
	Textfield-37: 
	Textfield-38: 
	Textfield-39: 
	8: 
	8-0: 
	8-1: 
	8-2: 
	8-3: 
	8-4: 
	8-5: 
	9: 
	9-0: 
	9-1: 
	9-2: 
	9-3: 
	9-4: 
	9-5: 
	10: 
	10-0: 
	10-1: 
	10-2: 
	10-3: 
	10-4: 
	10-5: 
	11: 
	11-0: 
	11-1: 
	11-2: 
	11-3: 
	11-4: 
	11-5: 
	11-6: 
	Platz für eigene Ergänzungen: 
	Textfield-41: 
	Textfield-42: 
	Textfield-43: 
	Textfield-44: 
	Textfield-45: 
	Textfield-46: 
	Textfield-47: 
	Textfield-48: 
	Textfield-49: 
	Textfield-50: 
	Textfield-51: 
	Textfield-52: 
	Textfield-53: 
	Textfield-54: 
	Textfield-55: 
	Textfield-56: 
	Textfield-57: 
	Textfield-58: 
	Textfield-59: 
	Textfield-60: 
	Textfield-61: 
	Textfield-62: 
	Textfield-63: 
	Textfield-64: 
	Textfield-65: 
	Textfield-66: 
	Textfield-67: 
	Textfield-68: 
	5-7: 
	5-8: 
	5-9: 
	5-10: 
	5-11: 
	5-12: 
	5-13: 
	6-7: 
	6-8: 
	6-9: 
	6-10: 
	6-11: 
	6-12: 
	6-13: 
	Textfield-70: 
	Textfield-71: 
	Textfield-72: 
	Textfield-73: 
	Textfield-74: 
	Textfield-75: 
	Textfield-76: 
	Textfield-77: 
	Textfield-78: 
	Textfield-79: 
	Textfield-80: 
	Textfield-81: 
	Textfield-82: 
	Textfield-83: 
	Textfield-84: 
	Textfield-85: 
	Textfield-86: 
	Textfield-87: 
	Textfield-88: 
	Textfield-89: 
	Textfield-90: 
	Textfield-91: 
	Textfield-92: 
	Textfield-93: 
	Textfield-94: 
	Textfield-95: 
	Textfield-96: 
	Textfield-97: 
	Textfield-98: 
	Textfield-99: 
	Textfield-100: 
	Textfield-101: 
	Textfield-102: 
	Textfield-103: 
	Textfield-104: 
	Textfield-105: 
	Textfield-106: 
	Textfield-107: 
	Textfield-108: 
	Textfield-109: 
	Textfield-110: 
	Textfield-111: 
	13: 
	13-0: 
	13-1: 
	13-2: 
	13-3: 
	13-4: 
	13-5: 
	14: 
	14-0: 
	14-1: 
	14-2: 
	14-3: 
	14-4: 
	14-5: 
	Textfield-113: 
	Textfield-114: 
	Textfield-115: 
	Textfield-116: 
	Textfield-117: 
	Textfield-118: 
	Textfield-119: 
	16: 
	16-0: 
	16-1: 
	16-2: 
	16-3: 
	16-4: 
	16-5: 
	17: 
	17-0: 
	17-1: 
	17-2: 
	17-3: 
	17-4: 
	17-5: 
	18: 
	18-0: 
	18-1: 
	18-2: 
	18-3: 
	18-4: 
	18-5: 
	Textfield-120: 
	Textfield-121: 
	Textfield-122: 
	Textfield-123: 
	Textfield-124: 
	Textfield-125: 
	Textfield-126: 
	Textfield-128: 
	Textfield-129: 
	Textfield-130: 
	Textfield-131: 
	Textfield-132: 
	Textfield-133: 
	Textfield-134: 
	Textfield-135: 
	Textfield-136: 
	Textfield-137: 
	Textfield-138: 
	Textfield-139: 
	Textfield-140: 
	Textfield-141: 
	Textfield-142: 
	Textfield-143: 
	Textfield-144: 
	Textfield-145: 
	Textfield-146: 
	Textfield-147: 
	Textfield-148: 
	Textfield-149: 
	Textfield-150: 
	Textfield-151: 
	Textfield-152: 
	Textfield-153: 
	Textfield-154: 
	Textfield-155: 
	Textfield-156: 
	Textfield-157: 
	Textfield-158: 
	Textfield-159: 
	Textfield-160: 
	Textfield-161: 
	Textfield-162: 
	Textfield-163: 
	Textfield-164: 
	Textfield-165: 
	Textfield-166: 
	Textfield-167: 
	Textfield-168: 
	Textfield-169: 
	Textfield-170: 
	Textfield-171: 
	Textfield-172: 
	Textfield-173: 
	Textfield-174: 
	Textfield-175: 
	Textfield-176: 
	28: 
	28-0: 
	28-1: 
	28-2: 
	28-3: 
	28-4: 
	28-5: 
	29: 
	29-0: 
	29-1: 
	29-2: 
	29-3: 
	29-4: 
	29-5: 
	30: 
	30-0: 
	30-1: 
	30-2: 
	30-3: 
	30-4: 
	30-5: 
	31: 
	31-0: 
	31-1: 
	31-2: 
	31-3: 
	31-4: 
	31-5: 
	32: 
	32-0: 
	32-1: 
	32-2: 
	32-3: 
	32-4: 
	32-5: 
	Textfield-178: 
	Textfield-179: 
	Textfield-180: 
	Textfield-181: 
	Textfield-182: 
	Textfield-183: 
	Textfield-184: 
	34: 
	34-0: 
	34-1: 
	34-2: 
	34-3: 
	34-4: 
	34-5: 
	35: 
	35-0: 
	35-1: 
	35-2: 
	35-3: 
	35-4: 
	35-5: 
	Textfield-186: 
	Textfield-187: 
	Textfield-188: 
	Textfield-189: 
	Textfield-190: 
	Textfield-191: 
	Textfield-192: 
	Platz für eigene Ergänzungen-0: 
	Textfield-193: 
	Textfield-194: 
	Textfield-195: 
	Textfield-196: 
	Textfield-197: 
	Textfield-198: 
	Textfield-199: 
	Textfield-200: 
	Textfield-202: 
	Textfield-203: 
	Textfield-204: 
	Textfield-205: 
	Textfield-206: 
	Textfield-207: 
	Textfield-208: 
	Textfield-209: 
	Textfield-210: 
	Textfield-211: 
	Textfield-212: 
	Textfield-213: 
	Textfield-214: 
	Textfield-215: 
	Textfield-216: 
	Textfield-217: 
	Textfield-218: 
	Textfield-219: 
	Textfield-220: 
	Textfield-221: 
	Textfield-222: 
	Textfield-223: 
	Textfield-224: 
	Textfield-225: 
	Textfield-226: 
	Textfield-227: 
	Textfield-228: 
	Textfield-229: 
	Textfield-230: 
	Textfield-231: 
	Textfield-232: 
	Textfield-233: 
	Textfield-234: 
	Textfield-235: 
	Textfield-236: 
	Textfield-237: 
	Textfield-238: 
	Textfield-239: 
	Textfield-240: 
	Textfield-241: 
	Textfield-242: 
	Textfield-243: 
	7-1: 
	7-2: 
	7-3: 
	7-4: 
	7-5: 
	7-6: 
	7-7: 
	8-8: 
	8-9: 
	8-10: 
	8-11: 
	8-12: 
	8-13: 
	8-14: 
	9-8: 
	9-9: 
	9-10: 
	9-11: 
	9-12: 
	9-13: 
	9-14: 
	Textfield-245: 
	Textfield-246: 
	Textfield-247: 
	Textfield-248: 
	Textfield-249: 
	Textfield-250: 
	Textfield-251: 
	Textfield-252: 
	Textfield-253: 
	Textfield-254: 
	Textfield-255: 
	Textfield-256: 
	Textfield-257: 
	Textfield-258: 
	Textfield-259: 
	Textfield-260: 
	Textfield-261: 
	Textfield-262: 
	Textfield-263: 
	Textfield-264: 
	Textfield-265: 
	13-7: 
	13-8: 
	13-9: 
	13-10: 
	13-11: 
	13-12: 
	13-13: 
	14-7: 
	14-8: 
	14-9: 
	14-10: 
	14-11: 
	14-12: 
	14-13: 
	Textfield-267: 
	Textfield-268: 
	Textfield-269: 
	Textfield-270: 
	Textfield-271: 
	Textfield-272: 
	Textfield-273: 
	16-7: 
	16-8: 
	16-9: 
	16-10: 
	16-11: 
	16-12: 
	16-13: 
	Textfield-274: 
	Textfield-275: 
	Textfield-276: 
	Textfield-277: 
	Textfield-278: 
	Textfield-279: 
	Textfield-280: 
	18-7: 
	18-8: 
	18-9: 
	18-10: 
	18-11: 
	18-12: 
	18-13: 
	Textfield-281: 
	Textfield-282: 
	Textfield-283: 
	Textfield-284: 
	Textfield-285: 
	Textfield-286: 
	Textfield-287: 
	Textfield-289: 
	Textfield-290: 
	Textfield-291: 
	Textfield-292: 
	Textfield-293: 
	Textfield-294: 
	Textfield-295: 
	Textfield-296: 
	Textfield-297: 
	Textfield-298: 
	Textfield-299: 
	Textfield-300: 
	Textfield-301: 
	Textfield-302: 
	Textfield-303: 
	Textfield-304: 
	Textfield-305: 
	Textfield-306: 
	Textfield-307: 
	Textfield-308: 
	Textfield-309: 
	Textfield-310: 
	Textfield-311: 
	Textfield-312: 
	Textfield-313: 
	Textfield-314: 
	Textfield-315: 
	Textfield-316: 
	Textfield-317: 
	Textfield-318: 
	Textfield-319: 
	Textfield-320: 
	Textfield-321: 
	Textfield-322: 
	Textfield-323: 
	Textfield-324: 
	Textfield-325: 
	Textfield-326: 
	Textfield-327: 
	Textfield-328: 
	Textfield-329: 
	Textfield-330: 
	Textfield-332: 
	Textfield-333: 
	Textfield-334: 
	Textfield-335: 
	Textfield-336: 
	Textfield-337: 
	Textfield-338: 
	Textfield-339: 
	Textfield-340: 
	Textfield-341: 
	Textfield-342: 
	Textfield-343: 
	Textfield-344: 
	Textfield-345: 
	Textfield-346: 
	Textfield-347: 
	Textfield-348: 
	Textfield-349: 
	Textfield-350: 
	Textfield-351: 
	Textfield-352: 
	Textfield-353: 
	Textfield-354: 
	Textfield-355: 
	Textfield-356: 
	Textfield-357: 
	Textfield-358: 
	Textfield-359: 
	Textfield-360: 
	Textfield-362: 
	Textfield-364: 
	Textfield-368: 
	Textfield-372: 
	Textfield-373: 
	Textfield-374: 
	Textfield-360_1: 
	Textfield-360_2: 
	Textfield-360_3: 
	Textfield-360_4: 
	Textfield-362_1: 
	Textfield-362_2: 
	Textfield-362_3: 
	Textfield-362_4: 
	Textfield-364_1: 
	Textfield-364_2: 
	Textfield-364_3: 
	Textfield-364_4: 
	Textfield-368_1: 
	Textfield-368_2: 
	Textfield-368_3: 
	Textfield-368_4: 
	Textfield-376: 
	Textfield-379: 
	Textfield-381: 
	Textfield-383: 
	Textfield-385: 
	Textfield-386: 
	Textfield-387: 
	32-7: 
	32-8: 
	32-9: 
	32-10: 
	32-11: 
	32-12: 
	32-13: 
	33-0: 
	33-1: 
	33-2: 
	33-3: 
	33-4: 
	33-5: 
	33-6: 
	34-7: 
	34-8: 
	34-9: 
	34-10: 
	34-11: 
	34-12: 
	34-13: 
	34-14: 
	Platz für eigene Ergänzungen-1: 
	Textfield-376_1: 
	Textfield-376_2: 
	Textfield-376_3: 
	Textfield-376_4: 
	Textfield-376_5: 
	Textfield-379_1: 
	Textfield-379_2: 
	Textfield-379_3: 
	Textfield-379_4: 
	Textfield-379_5: 
	Textfield-381_1: 
	Textfield-381_2: 
	Textfield-381_3: 
	Textfield-381_4: 
	Textfield-381_5: 
	Textfield-383_1: 
	Textfield-383_2: 
	Textfield-383_3: 
	Textfield-383_4: 
	Textfield-383_5: 
	Textfield-395: 
	Textfield-396: 
	Textfield-397: 
	Textfield-398: 
	Textfield-399: 
	Textfield-400: 
	Textfield-401: 
	2-8: 
	2-9: 
	2-10: 
	2-11: 
	2-12: 
	2-13: 
	2-14: 
	3-1: 
	3-2: 
	3-3: 
	3-4: 
	3-5: 
	3-6: 
	3-7: 
	4-1: 
	4-2: 
	4-3: 
	4-4: 
	4-5: 
	4-6: 
	4-7: 
	Textfield-402: 
	Textfield-403: 
	Textfield-404: 
	Textfield-405: 
	Textfield-406: 
	Textfield-407: 
	Textfield-408: 
	6-15: 
	6-16: 
	6-17: 
	6-18: 
	6-19: 
	6-20: 
	6-21: 
	7-8: 
	7-9: 
	7-10: 
	7-11: 
	7-12: 
	7-13: 
	7-14: 
	8-15: 
	8-16: 
	8-17: 
	8-18: 
	8-19: 
	8-20: 
	8-21: 
	Textfield-410: 
	Textfield-411: 
	Textfield-412: 
	Textfield-413: 
	Textfield-414: 
	Textfield-415: 
	Textfield-416: 
	Platz für eigene Ergänzungen-2: 
	Textfield-417: 
	Textfield-418: 
	Textfield-419: 
	Textfield-420: 
	Textfield-421: 
	Textfield-422: 
	Textfield-423: 
	Textfield-424: 
	Textfield-426: 
	Textfield-427: 
	Textfield-428: 
	Textfield-429: 
	Textfield-430: 
	Textfield-431: 
	Textfield-432: 
	Textfield-433: 
	Textfield-434: 
	Textfield-435: 
	Textfield-436: 
	Textfield-437: 
	Textfield-438: 
	Textfield-439: 
	Textfield-440: 
	Textfield-441: 
	Textfield-442: 
	Textfield-443: 
	Textfield-444: 
	Textfield-445: 
	Textfield-446: 
	Textfield-447: 
	Textfield-448: 
	Textfield-449: 
	Textfield-450: 
	Textfield-451: 
	Textfield-452: 
	Textfield-453: 
	Textfield-454: 
	Textfield-455: 
	Textfield-456: 
	Textfield-457: 
	Textfield-458: 
	Textfield-459: 
	Textfield-460: 
	Textfield-461: 
	Textfield-462: 
	Textfield-463: 
	Textfield-464: 
	Textfield-465: 
	Textfield-466: 
	Textfield-467: 
	Textfield-468: 
	Textfield-469: 
	Textfield-470: 
	Textfield-471: 
	Textfield-472: 
	Textfield-473: 
	Textfield-474: 
	Textfield-475: 
	Textfield-476: 
	Textfield-477: 
	Textfield-478: 
	Textfield-479: 
	ChkBox: Off
	ChkBox-1: Off
	ChkBox-3: Off
	ChkBox-5: Off
	ChkBox-6: Off
	ChkBox-9: Off
	ChkBox-11: Off
	ChkBox-13: Off
	ChkBox-15: Off
	ChkBox-17: Off
	ChkBox-19: Off
	ChkBox-21: Off
	ChkBox-23: Off
	ChkBox-25: Off
	ChkBox-27: Off
	ChkBox-29: Off
	ChkBox-31: Off
	ChkBox-33: Off
	ChkBox-35: Off
	ChkBox-37: Off
	ChkBox-39: Off
	ChkBox-41: Off
	ChkBox-43: Off
	ChkBox-45: Off
	ChkBox-47: Off
	ChkBox-49: Off
	ChkBox-51: Off
	ChkBox-53: Off
	ChkBox-55: Off
	ChkBox-57: Off
	ChkBox-59: Off
	ChkBox-61: Off
	ChkBox-63: Off
	ChkBox-65: Off
	ChkBox-67: Off
	ChkBox-69: Off
	ChkBox-71: Off
	ChkBox-73: Off
	ChkBox-75: Off
	ChkBox-77: Off
	ChkBox-79: Off
	ChkBox-81: Off
	ChkBox-83: Off
	ChkBox-85: Off
	ChkBox-87: Off
	ChkBox-89: Off
	ChkBox-91: Off
	ChkBox-93: Off
	ChkBox-95: Off
	ChkBox-97: Off
	ChkBox-99: Off
	ChkBox-101: Off
	ChkBox-103: Off
	ChkBox-105: Off
	ChkBox-107: Off
	ChkBox-109: Off
	ChkBox-111: Off
	ChkBox-113: Off
	ChkBox-115: Off
	ChkBox-117: Off
	ChkBox-119: Off
	ChkBox-121: Off
	ChkBox-123: Off
	ChkBox-125: Off
	ChkBox-127: Off
	ChkBox-129: Off
	ChkBox-131: Off
	ChkBox-133: Off
	ChkBox-135: Off
	ChkBox-137: Off
	ChkBox-139: Off
	ChkBox-141: Off
	ChkBox-143: Off
	ChkBox-145: Off
	ChkBox-147: Off
	ChkBox-149: Off
	ChkBox-151: Off
	ChkBox-153: Off
	ChkBox-154: Off
	ChkBox-155: Off
	ChkBox-156: Off
	ChkBox-157: Off
	ChkBox-163: Off
	ChkBox-164: Off
	ChkBox-165: Off
	ChkBox-166: Off
	ChkBox-168: Off
	ChkBox-167: Off
	ChkBox-175: Off
	ChkBox-177: Off
	ChkBox-179: Off
	ChkBox-181: Off
	ChkBox-183: Off
	ChkBox-185: Off
	ChkBox-187: Off
	ChkBox-189: Off
	ChkBox-191: Off
	ChkBox-193: Off
	ChkBox-195: Off
	ChkBox-197: Off
	ChkBox-199: Off
	ChkBox-201: Off
	ChkBox-203: Off
	ChkBox-205: Off
	ChkBox-207: Off
	ChkBox-209: Off
	ChkBox-211: Off


